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Swiat piwa charakteryzuje sie ogromnag rdéznorodnoscia. Zapraszam do zapoznania sie z
poszczegdlnymi cechami piwa, ktére wynikajg z uzytych surowcdw i zastosowanych metod
produkcji. Wyglad piwa to pierwsza rzecz, ktérg zauwazamy. Sktadaja sie na niego: barwa,
klarownos¢, piana. Kolor to pochodna uzytych stoddéw. Piwo uwarzone tylko na stodach
podstawowych bedzie jasne, wrecz stomkowe. Dodatek stoddw karmelowych lub palonych
pozwala uzyskac petna palete barw od ztocistej przez miedziang, czerwong, brgzowa az do
czarnej. Dtuzszy czas gotowania brzeczki takze przyciemni piwo. Klarownos¢ piwa zalezy od
kilku czynnikow. Najprostsza przemystowa metodag jej osiggniecia jest filtracja. W mniejszych
browarach rzemieslniczych w celu usuniecia zmetnienia stosuje sie wydtuzone lezakowanie
w temperaturze bliskiej 0o Celsjusza, potaczone ze zlewaniem wytracajacych sie osaddw.
Niektdre typy stodu i szczepy drozdzy wptywaja korzystnie na klarowanie sie piwa, inne
powodujg wyraZzne zmetnienie. Piana to wyrdznik piwa na tle innych napojow. Gesta, trwata
czapa wptywa pozytywnie nie tylko na odbidr wizualny ale rédwniez zapobiega ucieczce
dwutlenku wegla i aromatu z kufla. Na piane sktadaja sie pecherzyki gazu otoczone biatkiem.
Wiec piwa mocno gazowane beda charakteryzowad sie lepszga piana niz te delikatniej
nasycone CO2. Piwa pszeniczne, ktdre zawierajg wiecej biatka od piw jeczmiennych, beda
miaty gestszg piane. Smak i aromat to bez watpienia najwazniejsze cechy piwa. Wynikaja z
uzytych surowcow oraz zastosowanych metod produkcji. Mozliwosci taczenia przerdznych
sktadnikdw jest nieskoriczenie wiele. To sprawia ze w piwie moze wystepowac kazdy z
pieciu podstawowych smakdw (stodki, stony, gorzki, kwasny). Tak, stony réwniez — moze byc¢
spowodowany wysoka mineralnoscig wody lub dodatkiem soli np. w piwie Gose. Najbardziej
charakterystyczne smaki kojarzace sie z piwem to te stodowe i chmielowe. WSsrdd
pochodzacych od stodu wyrdzniamy np.: ziarnisty, zbozowy, chlebowy, karmelowy, toffee,
orzechowy, rodzynkowy, czekoladowy, kawowy. Aromaty chmielowe to m.in.: ziotowe,
kwiatowe, cytrusowe, przyprawowe. W piwach gdrnej fermentacji wyczuwalne mogg by¢
smaki i aromaty pochodzgce z procesu fermentacji. Nalezg do nich gtéwnie estry (owocowe,
kwiatowe) i fenole (przyprawy, ziota). Najlepiej znane to charakterystyczne banany i goZdziki
wystepujgce w bukiecie piw pszenicznych, ktdre sg wtasnie efektem fermentacji przy uzyciu
specjalnych drozdzy. Inny przyktad to tradycyjne belgijskie ale, ktdre charakteryzujg sie
aromatami owocowymi (brzoskwinie, pomarancze, sliwki, cytrusy) oraz przyprawowymi
(pieprz, goZdzik, kardamon). Struktura i tresciwosc¢ to kolejne cechy piwa. Petnia (czasem
okreslana mianem ,ciata”) wynika gtdwnie z mocy piwa oraz stopnia odfermentowania (czyli
stosunku ekstraktu poczatkowego do ekstraktu po fermentacji). Piwa mocniejsze moga byc¢
lekkie w odbiorze jesli ich stopieri odfermentowania jest wyzszy. | odwrotnie: piwo lekkie
moze byc¢ dosc¢ petne w smaku jesli nie jest zbyt gteboko odfermentowane. Struktura piwa,
czyli odczucie w ustach, to bardzo ztozona wypadkowa takich czynnikdw jak: stopienr
odfermentowania, nagazowanie, poziom goryczki, zawartos¢ alkoholu, ilos¢ tanin, odczyn
pH czy obecnosé¢ mikro osaddw (np. czgsteczki chmielu). Piwo moze byd: ptaskie, wytrawne,
gtadkie, kremowe, Sciggajace, petne, drapigce, rozgrzewajace, zaokraglone, oleiste, geste.
Rozpatrujagc poszczegdlne cechy piwa mozemy dobrac¢ sobie takie, ktore bedzie nam
najbardziej odpowiadad. Jesli ktos twierdzi ze nie lubi piwa to zazwyczaj sie myli. Po prostu
taka osoba nie odnalazta jeszcze piwa dla siebie. Mnogos¢ smakdw, aromatéw i roznych
innych cech sprawia ze jest na Swiecie piwo dla kazdego.
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KARTESCZI MNICH
| Alkohol: 5,0% obj., Ekstrakt: 12,5 Plato
Bardzo jasne, orzezwiajgce piwo dolnej fermentacji. W smaku na
pierwszym planie nuty chmielowe (ziotowo — kwiatowe z nuta
owocowag) z wyrazng goryczkga, uzupetnione delikatnym smakiem
stodu pilzneriskiego. Piwo o klasycznym smaku z rzeskim,
goryczkowym finiszem.

Piwo lane 125 ml 9 zi

Piwo lane 250 ml 12 zt

Piwo lane 400 ml 19 zt

Butelka 300 ml 14 zt

Butelka 2000 ml 120 zi
WIEZYCA

Alkohol: 5 % obj., ekstrakt: 12,5 Plato

Bursztynowe piwo o ztozonym i zbalansowanym smaku.
Starannej kompozycji trzech rodzajow stodu zawdziecza gteboki
stodowy charakter, ktory jest skontrowany solidng dawka
chmielowej goryczki. Piwo tgczgce w sobie cechy chmielowe i
stodowe o przyjemnym, wywazonym smaku.

Piwo lane 125 ml 9 zt
Piwo lane 250 ml 12 zi
Piwo lane 400 ml 19 zt
Butelka 300 ml 14 zit
Butelka 2000 ml 120 zt
MENU.BROWAR.CEPR.PL

Osobom nietrzezwym oraz mtodziezy do lat 18 alkoholu nie sprzedajemy.
Alkohol szkodzi zdrowiu. Ceny zawieraja kwote podatku VAT.
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PUCCZI REBOK

Alkohol: 4,8 % obj., ekstrakt: 12,5 Plato
Jasne, lekkie piwo gdérnej fermentacji o bogatym aromacie. Na
pierwszym planie charakterystyczne aromaty owocowe (banan)
i przyprawowe (gozdzik) z nutg cytruséw. Piwo o dosc
ztozonym smaku ale troche delikatniejsze od piw jeczmiennych.

Piwo lane 125 ml 9 zi
Piwo lane 250 ml 12 zt
Piwo lane 400 ml 19 zt
Butelka 300 ml 14 zit
Butelka 2000 ml 120 z}

Alkohol: 5% obj., ekstrakt: 12,5 Plato

Czerwone piwo, ktore swoéj kolor i smak zawdziecza dodatkowi
sSwiezo wyciskanego soku z truskawek. Delikatne, lekko
stodkawe piwo z nutg truskawek, stodu karmelowego i subtelna
goryczka. Piwo owocowe bez aromatéw i barwnikéw.

Piwo lane 125 ml 9 zt
Piwo lane 250 ml 12 zi
Piwo lane 400 ml 19 zt
Butelka 300 ml 14 zi
Butelka 2000 ml 120 zt
MENU.BROWAR.CEPR.PL

Osobom nietrzezwym oraz mtodziezy do lat 18 alkoholu nie sprzedajemy.
Alkohol szkodzi zdrowiu. Ceny zawieraja kwote podatku VAT.




Ciemne, mocne, dtugo lezakujgce piwo. W smaku gtadkie,
czekoladowe z lekka nutg palonej kawy i ciemnego karmelu, w
tle delikatna goryczka. Piwo o wyrazistym, ztozonym smaku.

Osobom nietrzezwym oraz mtodziezy do lat 18 alkoholu nie sprzedajemy.
Alkohol szkodzi zdrowiu. Ceny zawieraja kwote podatku VAT.
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KOSCERSCZI MIOD PIWNY

Alkohol: 5,2 % obj., ekstrakt: 14 Plato

Ciemne piwo z dodatkiem naturalnego miodu. Petny smak stodu
z wyrazng nutg miodu gryczanego i ciemnych stodéw (orzechy,
karmel, czekolada) skontrowany zbalansowang goryczka. Piwo
o dos$¢ wyrazistym charakterze, nieprzesadnie stodkie.

Piwo lane 125 ml 9 zi
Piwo lane 250 ml 12 zt
Piwo lane 400 ml 19 zt
Butelka 300 ml 14 zit
Butelka 2000 ml 120 z}

Alkohol: 6,8 % obj., ekstrakt: 17 Plato

Piwo lane 125 ml 9 zi
Piwo lane 250 ml 12 zi
Piwo lane 400 ml 19 zt
Butelka 300 ml 14 zi
Butelka 2000 ml 120 zt
MENU.BROWAR.CEPR.PL



STAZECKO
MALENA SMOK

Osobom nietrzezwym oraz mtodziezy do lat 18 alkoholu nie sprzedajemy.
Alkohol szkodzi zdrowiu. Ceny zawierajg kwote podatku VAT.

KOSCERSCZI
MIOD PIWNY
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WINA PROSECCO SLODKIE

Martini Asti D.O.C.G. 750 ml 75 zt
Martini Asti D.O.C.G. 200 ml 35 zt
PROSECCO WYTRAWNE

Italia Rose 750 ml 90 z¢
Italia Rose Extra 750 ml 120 zt
Italia Brut 750 ml 60 zt
Allini Brut 750 ml 75 zt
Gold Brut 750 ml 145 z¢
Mionetto 750 ml 90 zt
Martini D.O.C. 750 ml 75 zt
Treviso 750 ml 70 zt
Valdobbiadene 750 ml 135 zt
Allini Extra Dry D.O.C. 750 ml 135 zt
Martini D.O.C. 200 ml 35 z¢
Mionetto 200 ml 35 z¢
Serena 200 ml 35 z¢
PROSECCO POEWYTRAWNE

Italiano We Are 750 ml 65 zt

Mionetto 0% 750 ml 65 zt
Mionetto 0% 200 ml 35 zt

Osobom nietrzezwym oraz mtodziezy do lat 18 alkoholu nie sprzedajemy.
Alkohol szkodzi zdrowiu. Ceny zawieraja kwote podatku VAT.
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WINA CZERWONE WYTRAWNE

Duplico Rosso Puglia 750 ml 70 zt
Cuor Di Pietra 750 ml 65 zt
Celebrities Syrah 750ml 120 zt
Agramont Tempranillo 750 ml 65 zt
Anthonji Rupert Blent 750ml 340 zt
Anthonji Rupert Syrah 750 ml 290 zt
Azabache Reserva Rioja 750 ml 260 zt
Cyril Back 750 ml 350 zt
Eenzaamheid Shiraz 750 ml 210 zt
Malabar Swartland 750 ml 350 zt
Particular Garancha 750 ml 120 zt
Tapas Rojo 750 ml 65 zt
Sangria Rojo 100 ml 10 zt
WINA BIALE WYTRAWNE

Tapas Blanco 750 ml 65 zt
Sangria Blanco 100 ml 10 zt
Particular Chardonnay 750 ml 120 zt

Osobom nietrzezwym oraz mtodziezy do lat 18 alkoholu nie sprzedajemy.
Alkohol szkodzi zdrowiu. Ceny zawieraja kwote podatku VAT.
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WINA BIALE SEODKIE
Hanepoot Jerepigo Blanco 500 ml 85 zt
WINA MUSUJACE SLEODKIE
Montini Rose 750 ml 60 zt
Prospero Moscate 750 ml 70 z¢
WERMUT
Martini Rosso 100 ml 20 z¢
Martini Bianco 100 ml 20 z¢
Martini Fiero 100 ml 20 zt
Martini Extra Dry 100 ml 20 zt

gy@ ........................................

) 2. MENU.BROWAR.CEPR.PL

g‘% Osobom nietrzezwym oraz mtodziezy do lat 18 alkoholu nie sprzedajemy.

" Alkohol szkodzi zdrowiu. Ceny zawieraja kwote podatku VAT.




Ballantine’s

Johnny Walker Red Label 40 ml 18 zt
Johnny Walker Black Label 40 ml 20 zt
Jack Daniel’s 40 ml 20 zt
Grant’s 40 ml 18 zt
Ballantine’s 700 ml 240 zt
Johnny Walker Red Label 700 ml 220 zt
Johnny Walker Black Label 700 ml 250 zt
Jack Daniel’s 700 ml 260 zt
Grant’s 700 ml 220 zt
BURBON

Jim Beam 40 ml 20 zt
Jim Beam 700 ml 220 zt
RUM

Rumbu 40 ml 25 zt
Kraken Black 40 ml 23 zt
Golden 40 ml 12 z¢
Bacardi Black 40 ml 15 z¢
Bacardi White 40 ml 15 z¢
Rumbu 700ml 320 zt
Kraken Black 700 ml 250 zt
Bacardi Black 700 ml 180 zt
Bacardi White 700 ml 180 zt

Osobom nietrzezwym oraz mtodziezy do lat 18 alkoholu nie sprzedajemy.
Alkohol szkodzi zdrowiu. Ceny zawieraja kwote podatku VAT.




LIQUEUR

Jegermeister 40 ml 20 zt
Bailey’s 40 ml 14 zt
Malibu 40 ml 15 zt
Sheridani’s 40 ml 20 zt
Mionetto Aperitivo 40 ml 12 z¢
Lazzaroni Amaretto 40 ml 12 z¢
Lazzaroni Sambuca 40 ml 12 z¢
Cointreau Orange 40 ml 10 zt
Bailey’s 700 ml 120 zt
Sheridani’s 700 ml 200 zt
KONIAK

Hennessy Cognac 40 ml 39 zt
TEQULA

Sierra Silver 40ml 18zt
Sierra Reposado 40ml 18zt
GIN

Seagram’s 40ml 12 zt
Lubuski 40ml 12 zt

Osobom nietrzezwym oraz mtodziezy do lat 18 alkoholu nie sprzedajemy.
Alkohol szkodzi zdrowiu. Ceny zawieraja kwote podatku VAT.




WODKA CZYSTA

Luksusowa 40 ml
Zotadkowa De Luxe 40 ml
Zotadkowa Gorzka 40 ml
Zubréwka 40 ml
Wyborowa 40 ml
Finlandia 40 ml
Luksusowa 500 ml
Zotadkowa De Luxe 500 ml
Zotadkowa Gorzka 500 ml
Zubréwka 500 ml
Wyborowa 500 ml
Finlandia 500 ml
Finlandia 700 ml
WODKA SMAKOWA

Finlandia Blackcurrant 40 ml
Finlandia Cranber 40 ml
Finlandia Lime 40 ml
Finlandia Redber 40 ml
Finlandia Blackberry 40 ml
WODKA SMAKOWA SEODKA

Soplica Orzechowa 40 ml

Soplica Kawowa 40 ml
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Osobom nietrzezwym oraz mtodziezy do lat 18 alkoholu nie sprzedajemy.
Alkohol szkodzi zdrowiu. Ceny zawieraja kwote podatku VAT.
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APEROL SPRITZ BEER
Piwo Stolem 100 ml
yAYol=Igo]} 60 ml

Plaster pomarariczy
Woda gazowana

40 zt
ROZMARYNOWY MNICH
Piwo Mnich 150 ml
Sok cytrynowy
Rozmaryn

38 zt
MIODOWY JACK
Piwo Miodowe 200 ml
Jack Daniel’s 40 ml
Syrop cukrowy
Kostki lodu

40 zt

Osobom nietrzezwym oraz mtodziezy do lat 18 alkoholu nie sprzedajemy.
Alkohol szkodzi zdrowiu. Ceny zawieraja kwote podatku VAT.




Rum Bacardi Carte Blanca

Mleko kokosowe
Syrop kokosowy
Sok ananasowy
Sok cytrynowy
Kruszony lod

35 zt
MARGARITA
Teqila Siwer 40 ml
Cointreau 20 ml
Sok cytrynowy
Kostki lodu

35 zt
MALIBU SURFER
Malibu 40 ml
Sok ananasowy
Jageermeister 40 ml
Kostki lodu

40 zt

MENU.BROWAR.CEPR.PL

Osobom nietrzezwym oraz mtodziezy do lat 18 alkoholu nie sprzedajemy.
Alkohol szkodzi zdrowiu. Ceny zawieraja kwote podatku VAT.




CAIFORNIACTION

Rum Bacardi Carta Blanca 20 ml
Teqilla Silwer 20 ml
Cointeau 20 ml
Gin 20 ml
Sok cytrynowy
Sok pomarariczowy
Kostki lodu

45 z¢
COSMOPOLITAN
Cointreau 20 ml
Wddka czysta 40 ml
Sok zurawinowy
Sok limonkowy

35 zt
CUBA LIBRE
Rum 40 ml
Coca Cola
Sok z limonki
Kostki lodu

25 zt

MENU.BROWAR.CEPR.PL
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Osobom nietrzezwym oraz mtodziezy do lat 18 alkoholu nie sprzedajemy.
Alkohol szkodzi zdrowiu. Ceny zawieraja kwote podatku VAT.




Limonka
Cukier trzcinowy

Listki miety
Woda gazowana
Kostki lodu
Plasterki limonki

30 zt
KAMIKAZE BLUE
Wddka czysta 30 ml
Blue Curacao 30 ml
Sok limonkowy
Kostki lodu

28 zt
WSCIEKLY PIES
Wddka czysta 20 ml
Sok malinowy
Krople tabasko

14 zt

MENU.BROWAR.CEPR.PL

Osobom nietrzezwym oraz mtodziezy do lat 18 alkoholu nie sprzedajemy.
Alkohol szkodzi zdrowiu. Ceny zawieraja kwote podatku VAT.



W tradycyjnym procesie warzenia piwa wykorzystywane sa cztery surowce. Dobre piwo
wymaga wysokiej jakosci kazdego z nich. Zapraszam do zapoznania sie z ich krétkim opisem.
Woda to pierwszy i podstawowy surowiec do produkcji piwa. W czasach minionych woda
mogta miec kluczowy wptyw na jakos¢ piwa z danego regionu. Takie parametry jak twardosc¢
czy stopieri nasycenia poszczegdlnymi sktadnikami mineralnymi wptywaja na to jakie cechy
piwa beda uwypuklone, a ktdre wyjda stabiej. Stad tez poszczegdlne rejony stynety z innych
gatunkow, zaleznie od tego jaka woda byta tam dostepna. Drugim pod wzgledem iloSciowy
surowcem wykorzystywanym w produkcji piwa jest stdd. Zazwyczaj stosuje sie stdd
jeczmienny. Inne zboza uzywane do warzenia piwa to miedzy innymi: pszenica, owiec, zyto,
gryka, kukurydza. Stody dzielimy na podstawowe, karmelowe i specjalne. Podstawowe to
zazwyczaj jasne stody o wysokiej ekstraktywnosci i delikatnym smaku. Dajg duzo cukrow
fermentowalnych, co przektada sie na lekkie, wytrawne piwa. Stody karmelowe maja
ciemniejsza barwe. Odpowiadaja za petnie smaku, nuty karmelowe, chlebowe czy nawet
orzechowe. Do stoddw specjalnych zaliczamy stody palone, wedzone, zakwaszajace i inne.
Stody palone, niekiedy nazywane barwiacymi, powstaja dzieki prazeniu ziarna i pozwalaja
uzyskac ciemne, niemalze czarne piwa. Najwazniejsza rola stodu w procesie warzenia piwa
to wniesienie ekstraktu. Zaleznie od ilosci stodu uzyskamy mocniejsze lub stabsze piwo. Za
kolor i smak odpowiada rodzaj uzytego stodu. To oznacza ze mozemy uwarzy¢ bardzo
mocne, jasne piwo lub przeciwnie: ciemne piwo o delikatnym smaku i niewielkiej zawartosci
alkoholu. Trzeci w kolejnosci surowiec to chmiel. Jest to roslina pnaca z rodziny
konopiowatych. Chmiel wykorzystywano do warzenia piwa w Europie od co najmniej tysiaca
lat. Oprdcz piwa znajduje sie tez m.in. w szamponach i naparach ziotowych utatwiajgcych
zasypianie. W piwowarstwie najwazniejszymi cechami chmielu jest zawartosc alfa kwasow i
olejkéw. Te pierwsze odpowiadajg za goryczke, te drugie za aromat — i tak wtasnie dzielimy
chmiele: na goryczkowe i aromatyczne. Dzieki procesowi dtugotrwatego gotowania alfa
kwasy przechodza do brzeczki i piwo w efekcie zyskuje goryczke. Jej intensywnosc i
charakter zalezy w gtéwnej mierze od rodzaju i ilosci uzytego chmielu. Aromat i smak
chmielowy uzyskuje sie gotujgc chmiel krocej, dlatego proces chmielenia przebiega w kilku
krokach. Ostatnim podstawowym surowcem do produkcji piwa sa drozdze. Odkryte zostaty
dopiero po wynalezieniu mikroskopu w XVIlI wieku. Whptyw drozdzy i innych
mikroorganizmow na piwo badat m.in. Ludwik Pasteur. Drozdze piwne dzielimy na szczepy
gdrnej i dolnej fermentacji. Gorna zachodzi w temperaturach powyzej 15 stopni Celsjusza —
takie piwa nazywamy ale. Zazwyczaj oprdcz stodu i chmielu wyczuwamy w nich wptyw
procesu fermentacji: moga to byc¢ nuty owocowe, przyprawowe. Piwa dolnej fermentagji
nazywamy lagerami. W ich smaku bardziej wyczuwalne sa nuty stodowe i chmielowe. Dzieki
fermentacji w niskiej temperaturze takie piwa sa bardziej gtadkie i delikatne. Odpowiedni
dobdr surowcdw i ich proporcji to podstawa dobrego piwa, ktdre bedzie sie charakteryzowac
ciekawym i zbalansowanym smakiem.
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